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Bienvenue

Consommez local et devenez acteur de votre
alimentation et de votre territoire.

Les circuits courts, c’est la vente directe

du Producteur au Consommateur.

Consommer local, c’est participer a l'économie
de votre territoire, diminuer votre empreinte
écologique, respecter la saisonnalité

des produits, aller a la rencontre

des productrices et producteurs.

Donnez du sens a votre alimentation!

Des produits prés de chez vous:
w sur les marchés,

w dans les fermes et les ateliers,
w sur les événements.

Régalez-vous avec des produits
prés de chez vous!

Carte «<Route Terroir et Savoir-Faire

du Haut-Chablais » disponible

dans tous les Offices de Tourisme du territoire,
fermes et artisans!

BELLEVAUX

Ferme pédagogique

Hébergements insolites

BIENVENUE
alaferme

AGRICULTURE
uuuuuuuuuu

FERME DU PETIT MONT

Cheévres et autres animaux
de la ferme

Chevrotin AOP, tomme de chevre, lactiques, Sérac,
fondant (type raclette), Bleu de chévre, ceufs, confitures,
sirops et saucissons de cheévre. Produits bio issus

de I'exploitation.

Vente directe a la ferme du lundi au samedi de 9h
a12het14ha 18h. Fermé dimanche et jours fériés.

w Visites guidées uniquement sur réservation, en VIP
pour une famille:
- soigneur d'un jour du lundi au samedi a 16 h, dés 8 ans
(soin aux animaux et traite des chévres),
- expérience inédite en fromagerie : lundi, mardi, jeudi
et vendredi a 9h, dés 12 ans (mettre la main a la pate
pour tout connaitre sur la fabrication des fromages).

w Godter fermier sucré (gaufres ou glaces maison au lait
de chevre) et salé (assiette de fromages). Gites a la ferme.

Le Petit Mont - 04 50 73 76 04
rebecca@Ifpm.fr - site.lfom.fr li

LES ESCARPES

Escargots

Elevage et transformation d’escargots cuisinés
surgelés et en bocaux.

Vente directe a la ferme sur rendez-vous, magasin
de producteurs, livraison possible selon commande.

La Douai - 06 64 19 48 90
www.lesescarpes.com ﬁ

LES RUCHERS DE NADE

Miel
Miel, onguent, bougies, savons au miel.

w Animations apicoles : découvrir I'apiculture, vie
et meeurs des abeilles (uniquement sur réservation
min. 10 pers.). Les animations sont des messages
basés sur le role primordial des abeilles pour I'équilibre
de notre environnement. Venez découvrir leur monde
au travers d’'un compartiment vitré (abeilles vivantes).

Pour le jeudi matin a partir de 10 h: réservation a I'Office

de Tourisme de Bellevaux et Habére-Poche (04 50 73 71 53).

Pour les autres jours, contactez I'apicultrice.
w Point de vente et animations : contactez I'apicultrice.
06441002 31

nadine.noel74@gmail.com
www.lesruchersdenade.fr ﬂ

ESSERT-ROMAND

GAEC
LA TOUVIERE

Vaches

Abondance AOP, Tomme de Savoie IGP, Raclette
IGP. Reblochons fermiers.

Vente directe a la ferme: pendant les vacances
scolaires (été, Noél et février): du lundi au samedi
de10ha12het16ha19h; hors saison

et hors vacances scolaires : du lundi au samedi
de16ha19h.

w Estive aux alpages de Graydon et des Places, traite
a partir de 18h.

189, chemin de la Touviere
06 7820 82 94
marysemartelet65@gmail.com

LES DELICES
D'ALPAGE

Conserverie

Terrines, rillettes, soupes, veloutés, plats cuisinés
des recettes d’antan, vin chaud, myrtilles. ..

Vente directe du lundi au vendredi de 9ha 12h
et14ha17h30.

w Visite sur réservation les mardis et jeudis de 17h30
218h30.

167, chemin des Combes - 04 50 38 69 88
contact@lesdelicesdalpage.fr
www.lesdelicesdalpage.fr ﬂ

HABERE-LULLIN

CREATERRA
CERAMIQUES

Poterie - céramiques

Vente directe sur rendez-vous.

w Présente sur le marché du terroir le 11 ao(t
a Habere-Poche et le marché de Noél a Habéere-Lullin.

341, route du Pont Neuf - 06 14 25 99 79
gailletponcet@aol.com
www.createrra-ceramiques.com

FERME
DU MILIEU

Vaches
Viande de boeuf. Vente de colis sur commande.
Vente directe a la ferme sur rendez-vous.

1758, route des Grelieries - 06 25 77 42 07
matthias74@orange.fr

JARDINS
DE MONTAGNE

Plantations

Plantes vivaces, plantes de rocailles, graminées
et arbustes.

Vente directe, d’avril a novembre, de 14ha 18h
en semaine et le samedi de 9ha12h etde 14ha17h.

392, chemin des Silénes - 04 50 39 54 97
Jjardemon@wanadoo.fr
www.jardinsdemontagne.com

HABERE-POCHE

FERME DES GRANDS CHAMPS

Pommes et poules

Jus de pomme, poire, coing et autres
déclinaisons, confitures, pesto d’ail des ours,
légumes, pommes, pommes de terre, ceufs. ..

w Visite organisée : d’octobre a janvier sur rendez-vous.

w Marché a la ferme tous les vendredis de mai a décembre, de 16h a 19h. Un vendredi
par mois de janvier a avril.

\, 21, route de la Croix Lolet - 06 28 78 00 92
www.lafermedesgrandschamps.fr

AGRICULTURE
uuuuuuuuuu

LA MARMITE ENCHANTEE

Plantes aromatiques sauvages

Les Marmifleurs (gelées sucrées), sirops,
tisanes fraiches et seches.

Vente directe a la ferme sur rendez-vous.

w Marché a la ferme tous les vendredis de mai a décembre,
de 16h a 19h. Un vendredi par mois de janvier a avril.

21, route de la Croix Lolet
AB www.lamarmite-enchantee.over-blog.com ﬂ

CHEVRERIE DE TRECHAUFFE

Fromages de chévre

Crottins lactiques, biches cendrées, tommettes,
bleu de chévre.

Accueil a I'alpage du 15 mai au 1% octobre, du mardi
au dimanche de 8h a 19h.

w Petite restauration typique de montagne (beignets de
pommes de terre, tartichévre, charcuterie de la ferme...)
de début juin a sept., tous les jours a midi (sauf le lundi)
et les jeudis, vendredis, samedis et dimanches soir.

06 379117 49 ou 04 50 76 06 35
ferme-la-chamoisee@orange.fr

Aulps aRts eXplorers

Art et artisanat d’art

Peinture, dessin, gravure, sculpture, céramique,
infographie et photographie.

Vente directe a atelier les mardis et jeudis

de 16h30 a 18h 30, les mercredis de 10h a 12h

etde 14ha16h, les jeudis de 18h30 a 20h.
Fermé entre Noél et Nouvel An.

w Visite organisée, expositions, portes ouvertes. ..

150, route de la Villaz - 06 43 40 84 65
aulpsartsexplorers@gmail.com
https.//aulpsartsexplorers.com ﬁ

LE BIOT

ALPAGE DU MURET

Brebis et vaches d’Hérens
Crottins, fromages blancs, tommettes grises, tommes
morgées, séracs, saucissons fumes et terrines.

Vente directe a la ferme du 15 décembre au 20 aodt
tous les jours de 16h30 a 18 30.

w Traite des brebis de 17h a 18h.

3594, route du Col du Corbier
74360 Bonnevaux
06 75 38 86 25 - P Alpage du Muret

FROMAGERIE
ETABLE L'OR BLANC

Vaches et veaux

Abondance AOP, raclette et tomme fermiére, Etelly,
vacherins, tommes aromatisées.

Vente directe a la ferme : les mercredis,
vendredis et samedis de 17h a 19h et les jeudis
de 17ha 18h30.

88, chemin du Crét Bordon
06 7397 01 83
fromagerie.etable.or.blanc@gmail.com H

CHEVRERIE
DES FELIRES

Fromages de chévre

Sérac, crottins, tomme de cheévres, raclette,
Chéry (type chevrotin).

Vente directe a la ferme tous les jours de 14h a 17h
(hors saison, fermé le dimanche).

2047, route du Mont Caly - 06 74 94 03 35
e.marullaz@hotmail.fr
www.chevrerie-felires.com ﬂ

FERME DE CAROLINE

Vaches d’Hérens et chévres

Tomme des Reines, raclette, crottins de vaches
d’Hérens et de chevres, tomme de chévres,
charcuterie, viandes.

Vente directe a la ferme : tous les jours (sauf dimanche)
durant les saisons d’hiver et d’été de 16h a 19h.

w Visite et repas a la ferme sur réservation durant
les saisons d’été et d’hiver.
w Stand au marché des Gets le jeudi matin durant I’hiver et I'été.

2111, route des Chavannes - 06 36 50 11 05
caroline@lafermedecaroline.net
www.lafermedecaroline.net ﬂ

FERME NOIRES DES CIMES
Ferme de polyculture élevage

Fromage de vache d'Hérens, fromages de chévres,
fromages mi-chevres - mi vaches. Viande de vaches
d'Hérens et de veau de lait €levés sous la mére, viande
de cabris, charcuteries. Production maraichére : pommes
de terre, salades et autres légumes. Repas composes
a 95 % des produits de la ferme et 100 % bio et local.

Vente directe et restauration sur I'alpage du Mont Caly
de juin a sept. (sauf mauvais temps) de 11h30a 16h.

06 77 32 15 44 - Hameau du Mont Caly
manon.argo74@yahoo.fr n

POTERIE ARTISANALE DES GETS

Poterie artisanale décorative
et utilitaire

Vente directe : du lundi au vendredi de 9h a 12h
et de 14h a 18h (hors saison : samedi et dimanche
sur rendez-vous).

w Visite organisée gratuite sur réservation: en saison d’été
et d’hiver les vendredis matin & 10h 30.

= Animation sur réservation : initiations au tournage
et au modelage de 0 a 99 ans chaque lundi matin
en saison d’été et d’hiver.

A ne pas manquer : 1373, route de Lassarre - 06 26 92 60 62 (Nathalie)
la féte de la poterie ou 06 82 58 28 40 (Anouk) - poteriedesgets@gmail.com
le 24 juillet 2022. www.poterie-des-gets.fr

LULLIN

FERME
DU MONT FORCHAT

Vaches et chévres

Raclette et tomme fermieres, Beaufort AOP,
fromages de chevres.

Vente au magasin de la ferme, 27 rue du Bourg: jeudi
de 15h 30 a 19h, vendredi, samedi de 10h a 12h 15
et 15h30 a 19h. Dimanche de 10ha 12h15.

w Marché de Lullin les jeudis matin et celui de Boége
les mardis matin.

06 50 54 30 05
rachel@fermedumontforchat.fr
www.fermedumontforchat.fr ﬂ

e €5

BIENVENUE

- slafermme
-

MEGEVETTE
A

Vaches

Tomme fermiére, fromage de Mégevette,
raclette au lait cru, tomme blanche, Sérac.
Viande de génisses et veaux de lait, saucissons
de vaches. CEufs.
Vente directe a la ferme toute I'année : tous les jours

de 8h a 20h (vivement conseillé de téléphoner avant)
sauf dimanches et jours fériés.

w Stand au marché d’Onnion tous les samedis matin,
a St-Jeoire les vendredis matin.

307, chemin de La Culaz
06 0358 01 90
namo5@orange.fr ﬂ

........

FERME
DES HAUTS-FORTS

Chévres

Chevrotin AOP, tomme, raclette, petit frais et autres
produits locaux (confiture, miel, saucissons, biéres...).

Vente directe a la ferme tous les jours de 16h a 19h.

1127, route du Dravachet
0770277317
vguidon@gmail.com

MONTS ET MERS VEILLENT

Fabrication - Artisanat - Bois

Créations d'objets et décorations en bois :
lampes, soliflores, planches apéro. ..
Atelier avec exposition permanente.

w Visite sur rendez-vous.

90, route de la Bouverie
06 64 97 53 40
www.montsetmersveillent.fr n

ARDOISIERE DES 7 PIEDS

Ardoise

Couverture, dalle, dallage, paillette, plan de cuisine
et salle de bains, carrelage, décoration.

Vente directe : toute I'année de 9h a 12h et 14h
a 18h du lundi au vendredi.

w Visite organisée payante: juillet - ao(it, les mardis a 17 h et les vendredis a 10h 30.

565, route des Ardoisieres - 06 72 82 29 27
info@ardoise-morzine.com
www.ardoise-morzine.com n

CHEVRERIE
DES ARDOISIERES

Chévres

Crottins nature et aromatisés, fromages frais,
tomme, raclette, bicotin, creme dessert, glaces
au lait de chévre.

Point de vente: tous les soirs - horaires variables,
nous contacter avant votre venue.

Route des Ardoisieres - Les Avenieres
06 31 57 01 40
chevreriedesardoisieres@outlook.fr

FERME
DE SERAUSSAIX

Vaches, veaux, cochons

Abondance AOP, Reblochon AOP, tomme fermiere,
raclette fermiére, fromage blanc, yaourts & charcuterie.

Vente directe a la ferme en saison d’été: tous les jours de 10h & 17h 30, en saison d’hiver:
du lundi au vendredi de 10h a 12h et 14h & 17h 30, samedi de 9h a 13 h. Hors saison:
tous les jours de 16h a 17h 30. Consulter le site internet pour avoir les horaires actualisés.

w Acces libre a la traite de 16h a 17h 30.
w Petite restauration a base de produits de la ferme, sur place, uniquement en juillet-ao(t.

9609, route d’Avoriaz - 06 71 54 14 69 (Pierre-Marie)
r‘ ou 06 09 86 93 79 (Sébastien)
BIENVENUE Ferme-seraussaix@outlooK.fr
TR www.lafermedeseraussaix.com ﬂ

“PISCICULTURE
DES MEUNIERS

Poissons

Truites, ombles chevaliers, truites saumonées.

Vente directe : tous les jours sauf le dimanche
de 10ha12hetde 16ha 18h.

567A, route des Ardoisiéres - 04 50 75 95 58
ﬁ ou 06 04 59 25 26 ou 06 32 56 40 40
BIENVENUE raymondbuet@free.fr
alaferme o . n
www.pisciculture-des-meuniers.com

POTERIE DE MORZINE
Poterie savoyarde traditionnelle

Vente directe au magasin toute I'année.

Rue du Bourg - 04 50 74 77 60 ou 04 50 79 00 67
poteriemorzine@wanadoo. frn

SARL BOUT DE BOIS
Ski en bois artisanaux

Skis en bois de pays «fréne » - fabrication
artisanale.

Vente en direct a I'atelier: les lundis de 8h a 12h
et13h302a18h.

461, chemin de la Salle
06 3303 25 12 - boutdebois74@gmailcom [

REYVROZ

POTERIE DES FONTAINES

Poterie savoyarde traditionnelle
Terre vernissée.

Vente directe a I'atelier.

huitel.reyvroz@wanadoo. frn

{ 402, route des Fontaines - vers le Pré - 06 80 30 92 29

CLOS AUX CHEVRES

Chevres et porcs fermiers

Chevrotin AOP, tomme, crottin, yaourt, flans,

et charcuteries traditionnelles. Produits fermiers

locaux, légumes, viandes, vins, confitures, biere.
Vente directe au magasin de la ferme toute I'année,
du mardi au samedi de 10h a 12h et 15h30 a 19h.
Acces au bar a célins aux horaires du magasin.

w Sur place : événements gastronomiques - location
de salle - ateliers pendant les vacances scolaires.

415, route d’Essert la Pierre
0624 78 51 52

FERME DU CALY

Vaches

Lait de vache, yaourts fermiers nature et sur it
de fruits, yaourts a boire, faisselle, fromage blanc,
fromage frais a tartiner, creme dessert, tomme blanche.

Vente directe : hors saison: du lundi au vendredi
de 15h a 18h45 et samedi de 10h a 12h; en saison:
du lundi au samedi de 10h a 12h et de 15h a 18h45
et dimanche de 16h a 18h 45.

w Visite en acces libre tous les jours a partir de 17h.
w Estive a I'alpage de I’Aulps (La Cote d’Arbroz) avec traite vers 17 h.

870, route des Grandes Alpes
06640185430u0662351011
gaeclemontcaly@gmail.com -
www.lafermeducaly.fr \.;"33 n

A ne pas manquer:

fin mai, début juin: montée a I'alpage,
n’oubliez pas de vous inscrire

pour accompagner le troupeau.




